SVIrtaki

Sicie restaurant

Welcome

“Switch off, relax & enjoy the moment”
Is the motto at the Syrtaki restaurant.
Family Peros will spoil you with
Greek passion & enthusiasm for life.
We create modern Creek cuisine, deeply rooted in tradition
& truly living for joy & hospitality,
in one of the oldest family businesses placed at the beach of Kefalos erst. 1999
created from a young ambitious couple
Babis & Johanna!

Now days 25 summers later Peros family are keeping
that vision alive.

Enjoy our homemade food from local farmers & suppliers as well as our daily home
baked traditional bread.
Go deep into the Aegean culture with all its facets & delicious specialties.

Willkommen

»Abschalten, entspannen und den Moment genielsen*
Ist das Motto im Restaurant Syrtaki.
Familie Peros verwohnt Sie mit
griechischer Leidenschaft und Lebensfreude.
Wir kreieren moderne griechische Kiche, tief verwurzelt in der Tradition
und leben wahre Freude und Gastfreundschaft.

In einem der dltesten Familienbetriebe am Strand von Kefalos, gegriindet 1999 von
dem jungen, ehrgeizigen Paar Babis & Johanna!

Heute, 25 Sommer spater, Peros Family fihren diese Vision fort.

Genieléen Sie unsere hausgemachten Speisen von lokalen Bauern und Lieferanten
sowie unser taglich selbstgebackenes traditionelles Brot.

Tauchen Sie tief in die dgaische Kultur mit all ihren Facetten und kostlichen
Spezialitaten ein.

IAl



/
Me(edec
>uvodelate Toug He(EdeC oag pe Mapadoatakd Ywl- Mita 1,00 €
Melé Mtdumng 12,50 €
Kpacotip,, ®€ta, ayyovpl, vtopdta, €A &
TUPOKAUTEPN

MECé lwdvva 13,90 €
NToApaddKkia, KOAOKLOAKLa,  Ke@TedAKI &
tlatdikl

MeCe Kaxg 14,90 €

XtamddL Evdarto, TovooaAdra,
(PETA, EALEC, VTOUATa & ayyoUpt

MeCe Syrtaki
TapdEAeC, ayyolpL,VTOUATA, TAPAUAS & EALEG 11,90 €
KpVa OpEKTIKA
TCatlikL 450 €
XtamdoLEuddato 14,50 €
ABokdvTo pe yap(dec cocktail 10,50 €
XoUUou¢ 4,50 €
deta 4,90 €
EALEC 400 €
AV(OUYLEC 690 €
TovooaAdta 6,90 €
TupOKAUTEPN 6,90€
/e0TA OPEKTIKA

NTOApRASEG TNC lwdvvag(le KIud pooyaplolo) 11,50 €
KoAokuBdkia e YLaovpTL owg 7,90 €
KepTeddkia 8,50 €
MATATEG TNYAVLITES 400 €
Frap(deg ave 1390 €

Syrtaki OpeKTIKO

KoAokuBdakia, MeAtt{dvec, MuTepLEg
LLE YLaoVPTL 0w & OKOPOAALA

11,90 €




> AAATEC

XwpLatikn ZaAdta
Ntopdta, ayyolpl, KPEUULDL, EALEC, TIUTEPLEC €T &
plyavn

Syrtaki ZaAdta

MapoUAL ocaAdta pe Yntd KOTOTTOUAO PLAETO,
VTOUdTa, KpELHLSLayyovpt, bacon, crouton pe Tupl
& dressing povotdpdag

Z0pUTtac 2aAdTa
MapoUAL caAdTa, KAAQUTTOKL, TOVO, KPEURVOL & AgpLOVL

>aAdta tou Yapd
MapoUAL vTopdta, ayyolpt, KpepLdta ,xtamddL EuddaTo,
Yap(deg, pudla, tédvog & dressing povotdpdag

MeooyelaKkn ZaAdta
MapoUAL,  KPEUUVDL, pavitdpla, avBoTupo, Kapldla &
BaAodiko

NTAaKOC
NToudta, @éta & Kdmapn

Ndxavo & Kapdto

10,90 €

14,90 €

11,90 €

18,90€

12,00 €

8,50 €

6,00 €

EmtiAe€te avdpeoa oe dressing ytaovptiol 1 Aepdvy-eAatdAadou.



> ayavakia

>ayavakt KeaAotupt 650 €
Fap(dec oayavaxt 11,90 €
MeAlT{dveg oayavakt 9,90 €
PeTO oAYAVAKL LE LEAL & OLTA L 790 €
Yntn deta 8,90 €
LLE VTOUATA, KPEUPUOLA, TITTEPLEG & TKOPOO

Napadoolakd MdTa
STUTIKOC MOVOAKAC OE TTHALVO 1390 €
Mooxdpl 2Tpado 16,90 €
OUVOSEVETAL UE TTATATECG TNYAVLITES
MTTLETEKL YELLOTO LE (PETQ 1690 €
ouvodeveTal LE YNTA Aaxavikda
MOpog Syrtaki 15,90 €

e ratateg, TCatd{kt & Adyavo



To Syrtaki tpoTelvel

SuUTdoLo TOL AyaEuvova 14,50 €
OAeTdkla xopvd Pe Agukr] odAtoa poavitapldy & TTATATEC
(POVPVOL
KotdmovAo Syrtaki 1300 €
WNtd KOTOTTOVAD PIAETO E AEUKY] OAATOO Lavitaplwy & pudL.
ApV(ULO KOTOL 2190 €
SLAAEETE LA YaPVITOVUPA TNC ETTAOYNG 0aG
Apvl E/EOXLKO / / 2300 €
ouvodeVETAL HE Aa)aVIKA PnTd
/ /
Meooyelaka mtata

Fepotd 10,90 €
VTOUATA & TTUTEPLd YEULOTA e pUCL & PETA.
WnTtd Aaxavikad ,Kepaiog” 1150€
WNTd AaXaVIKA UE TTATATEG, PETA, EALEC & TWC YLAOVPTLOU
KptBapdKkt
KOKKIVIOTO KPLOAPAKL [LE TITTEPLEC KAl ApUydaAa 9,90€
NIOKL LE pavitdpla e Tpolpa 11,90€

8,90 €
Myavtec

8,00 €

DdBa pe kdmapn & KpeppLol



Ynta tnc Qpac

20oLBAGKL

Xolpvo 1 KotdmouAo

MTtptldAa xolpvn

WYNTo MTTLPTEKL
Mooyaplolo

Mooxaplolo Steak 250g
e Priolo Tng EmAOYNC oag

WNnTtd KoTdmouAo @AETO

XOLPLVEC TTAVOETEC

Nawddkia apviola

Spare Ribs
e oTtitikr) BBO-Sauce

OLA€To pooyaplolo/
KaTOTTLY TTapayyeAlag

11,90 €

12,90 €

13,90 €

19,90 €

11,90 €

12,90€

18,90 €

1590 €

25,90 €

-OlaAEETEe TN 0dATOQ TNC
ETTLAOYNC 0QC —
Mutepdtn odAtoa |
AEVKN 0AATOO HOVITAPLDY |
MeEIKAvikn odAToa |
BBQ odAtoa |
YaAtoa AGSL & Aepdvt

-OlaAEETE o yapviTolpa Tng
ETTLAOYNC 0OC —
Wntd Aayavikd |
Matdteg povpvou |
POCL |
MATATEG TNYAVITES




YaoLla

KaAapapdkia Tnyavitd e TNYAVITES TTATATES 16,90 €
DAeTapLOUEVO AaRpdKL 2290 €
Toutolpa 2190 €
Wntd KaAapdpt 1790 €
o 20,90 €
WYNTog ZLptag
Wntéc [ Tnyavitee Mapldeg 19,90 €
SLAEETE Ul YapvITOVPA TNC ETTLAQYNC OAS
Wntd Aaxavika |
Matdteg povpvou |
POCL|
MATATEG TNYAVLITEC
MaKapOvVadEC
Makapovia e okOpdo 8,00 €
Makapovia e vtopdta & BactAko 890¢€
Makapovia Bolognese 10,90 €
FopLOOUAKAPOVADA THKAVTIKN 2190 €
55,00 €

AcTOKOpPaKapovdada /
KaTAOTTLY TTapayyeAlag



Mezedes

The Greek culinary culture is reflected in the tradition of Mezedes. Cold and warm specialties in smaill
bowls and plates- for snacking, as a starter or as finger food - simply share and enjoy

If you wish you can escort your appetizer with Bread or Pita- 1,00 € p.P

Meze Babis 12,50 €

Red wine cheese, Spicy cheese Dip, feta, cucumber,
tomatoes & olives

Meze Johanna 13,90 €
Stuffed wine leaves with rice, fried zucchini, meatballs &
tzatziki
Meze Ko.s | | 1490 €
Octopus in vinegar, tunasalad dip, feta, cucumber,
tomatoes & olives
Meze Syrtaki 1.90€
Taramas,, Anchovies, cucumber, tomato, Feta & olives
Cold Starters

Tzatziki 4,50 €
Octopus in vinegar 14,50 €
Avocado stuffed with cocktail schrimbs 10,50 €
Hummus 4,50 €
Feta 4,90 €
Olives 4,00 €
Anchovies 6,90 €
Tunasalad Dip 6,90 €
Spicy cheese Dip 6,90€

Warm Starters
Homemade Stuffed wine leaves (with meat) 11,50 €
Fried Zucchini with yoghurt /garlic dip /7,90 €
Meat Balls 8,50 €
Fries 400 €
Crunchy Fried Shrimps 13,90 €

Syrtaki Starter
Zucchini, Eggplant, Paprika, Olives
with yoghurt/garlic dip & garlic dip

11,90 €



Salads

Greek Salad
tormatoes, cucumbers, onion,
bell pepper, feta & olives

Syrtaki Salad

Lettuce with grilled chicken breast, tomatoes,

cucumbers, bacon, onions, croutons, cheese & special
dressing

Zorbas Salad
Lettuce with onions, Corn, Tuna, lemon-olive oil dressing

Fisher man’s Salad
Lettuce with tomatoes, cucumbers, octopus,
shrimps, mussels & Lemon-olive dressing

Mediterranean Salad
Lettuce, onions, mushrooms, anthotyro (cheese),
nuts & balsamic vinegar

Dakos
Tomatoes with Feta & capers

Cabbage & carrot salad

10,90 €

14,90 €

11,90 €

18,90€

12,00 €

8,50 €

6,00 €

Choose our Greek yoghurt dressing or lemon-olive oil dressing.



saganaki

In Greek cuisine, saganaki is any one of a variety of dishes prepared in a small frving pan,
the best-known being an appetizer of fried cheese.

Saganaki Kefalotyri 6,50 €
Fried Greek cheese with lemon

Shrimp Saganaki .90 €
small shrimps cooked with feta & tomato sauce

. 9,90 €
Eggplant Saganaki
Eggplants cooked with feta & tomato sauce
Feta Saganaki with Honey 790 €
Fried feta cheese with honey & sesam
Grilled Feta 890 €

with tomato, garlic, paprika & onions

Traditional

Tradition is held high here at Syrtaki. Whether braised, grilled over charcoal or baked in the oven,
we offer you Greek classics with a light twist.

Moussaka 1390 €
Traditionally baked with eggplants, potatoes,

beef & bechamel.

- first come, first serve

Beef Stifado 1690 €
Beef stew in a traditional tomato onion sauce
with fries
Stuffed Bifteki 16,90 €
Beef stuffed with feta cheese with vegetables

15,90 €

Gyros Syrtaki

Our recipe, our secretl

Daily freshly made Gyros with fries, tzatziki & Cabbage & carrot
salad


https://en.wikipedia.org/wiki/Greek_cuisine
https://en.wikipedia.org/wiki/Frying_pan
https://en.wikipedia.org/wiki/Fried_cheese

Syrtaki Specials

Symposium of Agamemnon
Pork filets with creamy mushroom sauce & oven baked potatoes

Chicken Syrtaki
Grilled chicken breast fillet with
Syrtaki mushroom cream sauce & rice

Braised Lamb Shank

Slowly braised lamb shank from Kos,
Finished on our charcoal grill, served with a side dish of your choice.

Country style lamb
braised lamb, wrapped with feta cheese in a crispy filo dough,
Served with oven baked vegetables.

14,50 €

13,90 €

21,90 €

23,00 €

Mediterranean

Stuffed Vegetables
Tradition vegetables stuffed with rice and herbs,
served with feta cheese.- Vegetarisch.

Greek Veggie pot ,Kefalos”
Oven baked vegetables -carrots, zucchini, peppers &
potatoes- with herbs,Feta cheese with yoghurt sauce- Vegetarisch

Kritharaki noodle rice
Kritharaki=noodles rice oven-cooked with
vegetables, almonds, onions and Fresh herbs -Vegan

Gnocchi with mashrooms & truffle

Giant Beans
INn tomato sauce & herbs

Fava with caper & onions
Yellow split pea

10,90 €

11,50 €

9,90 €

11,90 €

8,90 €

8,00 €



- Meat from charcoal grill —

Steak and more, served with a small salat garnish
Select your side dish from the chooses below.

Traditional Souvlaki

Pork / Chicken meat pieces on a stick

Pork Steak

Beef Bifteki

Beef Steak 250g
grilled as you wish.

Grilled Chicken breast

Grilled pork Belly

Grilled lamb chops

Spare Ribs

marinated in our BBO-Sauce

Beef Tenderloin/
Pre-order only

11,90 €

1290 €

13,90 €

19,90 €

11,90 €

12,90€

18,90 €

1590 €

25,90 €

-Choose the gravy you wish-

Pepper sauce |
Mushroom cream sauce |
Mexiko Sauce |
BBQ Sauce
Lemon-Olive oil- herb sauce

-choose the side dish yvou wish-

Greek Vegetables pot |
Fries
Oven baked Potatoes |
Traditional rice.



Fish
Fresh from the Aegean. The daily catch of the Greek fishermen on the charcoal grill.
Served with our lemon herb olive oil marinade.

Fried Calamari with Fries 1690€
Filets of Sea Bass 22,90 €
White Snapper 2190 €
-Dorade
Grilled Calamari 1790 €
. . 20,90 €
Grilled Swordfish
Grilled/Fried King Prawns 19,90 €
-Cchoose the side dish you wish-
Greek Vegetables pot |
Oven baked Potatoes |
Traditional rice. |
Fries
-Pasta-
Linguine Aglio Olio 8,00 €
Linguine Basilico & Tomato 890€
Linguine Bolognese 1090 €
Linguine with Prawns Spicy 2190 €
Lobster Pasta/ 55,00 €

Pre-order only



Mezedes

Die griechische Tischkultur spiegelt sich in der Tradition der Mezedes.

Kalte und warme Spezialitaten in kleinen Schusseln und Tellern — zum Naschen, als

Vorspeise oder Snack — einfach teilen und geniefien

Nach winsch Sie kénnen lhre Vorspeisen bekleiden mit Brot oder Pita - 1,00 € p.P

Meze Babis
Rot-Wein Kase, Spicy Kase Dip, Feta,
Gurken, Tomate, Oliven.

Meze Johanna
Gefulite Weinblatter, gebratene Zucchini,
Fleischballchen & Tsatsiki

Meze Kos
Warziger Octopus, Tunfischsalat Dip,
Feta, Gurken, Tomate, Oliven.

Meze Syrtaki

, Sardellen, Tomaten, Gurken, Taramas, Feta & Oliven

Kalte Vorspeise

Tzatziki

Marinierter Oktopus

Avocado gefullt mit Garnelen cocktail
Hummus

Feta

Oliven

Marinierte Sardellen

Tunfischsalat Dip

Spicy Kase Dip

Warme Vorspeise

Hausgemachte Gefullte Weinblatter (mit Fleisch)
Gebratene Zucchini

Fleischballchen

Pommes

Panierte Garnillen

Vorspeisenteller Syrtaki

Zucchini, Aubergine, Paprika
mit Yoghrt-Knoblauch Dip & Knoblauchpaste
11,90 €

12,50 €

13,90 €

14,90 €

11,90 €

4,50 €
14,50 €
10,50 €

4,50 €

4,90 €

4,00 €

6,90 €

6,90 €

6,90€

11,50 €
/7,90 €
8,50 €
4,00 €

13,90 €



Salate

Griechischer Bauernsalat 10,90 €
Der Klassiker. Sonnengereifte
Tomaten, Gurken, Zwiebel, Paprika, Feta, Oliven & Oregano

Syrtaki Salat 1490 €
Blattsalate mit gegrilltem Huhn, Tomaten, Zwiebeln,
Gurken, Speck, Croutons, Kase mit Senf dressing

/orbas Salat 11,90 €

Blattsalate mit Zwiebeln, Mais, Thunfisch &
Olivendl-Zitronendressing

Fischer Salat 18,90
Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Octopus, Garnelen, Muscheln
mit einer Olivenol-Zitronendressing

Mediterraner Salat 12,00 €
Kopfsalat, Zwiebeln, Champignons, Anthotyro (Kase),
Nusse & Balsamico-Essig

Dakos 850€
- Tomaten mit Feta & Kapern-

Krautsalat 6,00 €

Dazu servieren wir wahlweise griechische Joghurtdressing oder unsere Zitronen-Hausdressing



saganaki

Das  kleine Pfannchen” ist ein griechischer Klassiker.

_ , 6,50 €
Saganaki Kefalotyri
Gebratene panierte Hartkase mit Limonen-Krautermarinade
Saganaki Garnele 11,90 €
Kleine Garnelen & Feta in wurziger Tomatensauce gebraten
Saganaki Auberginen 9,90 €
Auberginen mit Feta in wurziger Tomatensauce gebraten
Feta Saganaki mit Honig 790 €
Gebratene panierte Feta Kase mit Honig & Sesam
Gegrillter Feta 890 €

mit Tomate, Knoblauch & Zwiebel

Traditionelles

Die Tradition wird hoch gehalten bei uns im Syrtaki. Ob geschmort, tber Holzkohle gegrillt oder im
Ofen gebacken bieten wir innen griechische Klassiker leicht interpretiert.

Moussaka 1390 €
traditionell gebackener Auflauf mit Auberginen,

Kartoffeln, Hackfleisch & Bechamel

- nur solange der Vorrat reicht

Rindfleisch Stifado 16,90 €

Geschmortes Rinderragout in Gewurzsauce mit
Zwiebeln und Pommes

Gefullte Bifteki 16,90 €

Mit Fetakase gefullte Hackfleischtasche,
dazu griechische Gemusepfanne

Gyros Syrtaki 1590 €
Unser Familienrezept.
Taglich frisch gesteckter Gyros mit Tsatsiki & Pommes



spezialitaten des Hauses

Symposium des Agamemnon
Gebratenes Schweinefilet mit Champignonrahmsauce & Ofen
Kartoffeln

Syrtaki Hahnchen
Gegrilltes Huhnerbrustfilet mit Syrtaki-Pilz Rahm Sauce & Reis

Lamm Haxe vom rill
langsam geschmorte Lamm Haxe aus Kos,
vollendet uber Holzkohlefeuer.

Lamm nach Bauernart
geschmort und mit Feta Kase in knusprigem Teig gebacken,
serviert mit griechischer Gemusepfanne

14,50 €

13,90 €

21,90 €

23,00 €

Leicht & Mediterran

Gemista
Traditionelle gefullte Tomaten und Paprika griechische Art
-Vegetarisch

Gemusepfanne ,Kefalos”

Regionales Sommergemuse, gebraten und geschmort,

mit Kartoffeln, Olivendl, Zitrone und frischen Krautern, mit Feta und
Oliven

-Vegetarisch

Griechische -Kritharaki-
Kritharaki - Reisnudeln im Ofen mit gegartem Gemuse, Mandeln,
Zwiebeln und frischen Krautern-Vegan

Gnocchi mit Champigions & Truffel

Riesen Bonen
In einem Tomate Sauce & Krauter

Fava mit Kapern & Zwiebeln
Gelbe Spalterbse

10,90 €

11,50 €

9,90 €

11,90 €

8,90 €

8,00 €



Fleisch vom Holzkohleqrill

Steak und mehr vom Holzkohlegrill mit kleiner Salatgarnitur.
Wahlen Sie dazu unten die passenden Beilagen.

Traditionelle Souvlaki 11,90 €
Schwein / Huhner Fleild stacken im Spief?

Schweinkotelett 12,90 €
Rind Bifteki 13,90 €
Ruckensteak vom Rind 2509 19,90 €

gegrillt nach Wunsch

Huhnerbrustfilet vom Grill 11,90 €

Gegrillter Schweinebauch 12,90€

Lammekoteletts vom Grill 1850 €
. 15,90 €
Spare Ribs
mariniert im Hausgemachten BBQ-Sauce
Rmderle@de/ 2590 €
Nach Bestallung
Saucen zur Wahl- -Wahlen Sie eine Beilage dazu-
Pfeffersauce | Griechische Gemusepfanne |
Pilzs-rahmsauce | Kartoffeln aus dem Ofen |
Mexiko Sauce | Traditioneller Reis |
BBQ Sauce | Pommes

Zitronen-Olivenol-Krautersauce



Fisch

Frisch aus der Agais. Die Tagesfange der griechischen Fischer bei uns auf dem Holzkohlegrill.
Serviert mit unserer Zitronen-Krauter-Olivendlmarinade. Wahlen Sie dazu unten die passenden

Beilagen.
. . 16,90 €
Calamari frittiert mit Pommes
Filets vom Wolfsbarsch 2290 €
Fur Sie vorab filetiert.
Mit Olivendl, Zitrone & frischen Krautern
Dorade 21,90 €
Nach Wansch fur Sie vorab filetiert
Calamari vom Grill 17,90 €
Mit Olivendl, Zitrone & frischen Krautern
Schwertfischsteak vom Grill 20,90 €
Mit Olivenol & Zitrone
Gegrillten/ Gebraten Garnelen 1990 €
Mit Olivenadl, Zitrone & frischen Krautern
“Wahlen Sie eine Beilage dazu-
Griechische Gemusepfanne |
Kartoffeln aus dem Ofen
Traditioneller Reis |

Pommes

Pasta
Linguine Aglio Olio 8,00 €
Linguine Basilikum & Tomate 890 €
Linguine Bolognese 10,90 €
Linguine mit Garnelen scharf 21,90 €
Linguine mit Hummer/ 5500 €

Nach Bestallung



Beverage Non-Alcohol

Coca cola (original | light | zero)
Sprite

MoptokaAdda | Aepovada

Ice tea

DUOKOC XL ROG MOPTOKAAL
26da | Tonik

Nepd 0,51

Nepo 1L

AvBpakolxo Nepd 1L

Coffee Time

Nescafe Gpare

Nescafe Oparé Taywtod
Freddo Espresso

Freddo Cappuccino
Americano

Cappuccino

Latte Macchiato
Espresso

EAANVIKOG KAES

BapeAlow Alfa 0.3L
BapeAlowa Alfa 0.5L

Mdpog 0.5L

Alpa 0.5L

M0Boc 0.5L

Heineken 0.51

Fix 0.3L

Mrtopa free 0.3L

Radler 0.3L

Strongbow apple | red berries

Beverage
MotrpLoulo

Kapawdkt -MAwpdpt |-Zapog 200ml
MNotrpL tolitovpo

Kapawpdkt tolitovpo 200ml-
HOwvko | Nartatlnu

Pakduelo

Meta&d 3*

Whisky | Vodka | Campari

Bacardi | Gin

Long drinks

Aperol Spritz

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
5,00€
2,50€
0,50€
2,00€
2,90€

2,50€
3,50€
2,50€
3,50€
2,00€
3,50€
4,50€
2,00€
2,00€

4,00€
5,50€
4,50€
4,50€
4,50€
5,00€
3,50€
3,00€
3,00€
5,00€

3,00€
8,00€
3,00€

9,00€
3,00€
3,50€
5,00€
5,00€
7,50€
8,00€



Beverage Non-Alcohol

Coca cola (original | light |
zero)

Sprite

Orange | Lemon soda

Ice tea

Fresh orange juice

Soda | Tonik water

Water 0,5L

Water 1L

Sparkling water 1L

Coffee Time

Nescafe Frappe

Nescafe Frappe & Ice cream
Freddo Espresso

Freddo Cappuccino
Americano

Cappuccino

Latte Macchiato

Greek Coffee

Espresso

Draft Alfa 0.3L

Draft Alfa 0.5L

Mamos 0.5L

Alfa 0.5L

Mythos  0.5L

Heineken 0.5L

Fix 0.3L

Beer free 0.3L

Radler 03L
Strongbow-apple | red berries

Beverage
Ouzo glass

Quzo -Plomari |-Samos 200ml
Tsipouro glass

Tsipouro 200m

ldoniko | Papatzim

Rakomelo

Metaxa 3*

Whisky | Vodka | Campari
Bacardi | Gin

Long drinks

Aperol Spritz

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
5,00€
2,50€
0,50€
2,00€
2,90€

2,50€
3,50€
2,50€
3,50€
2,00€
3,50€
4,50€
2,00€
2,00€

4,00€
5,50€
4,50€
4,50€
4,50€
5,00€
3,50€
3,00€
3,00€
5,00€

3,00€
8,00€
3,00€

9,00€
3,00€
3,50€
5,00€
5,00€
7,50€
8,00€



WWW.SVItaki.Diz
@syrtaki_kos



http://www.syrtaki.biz/

- UNch
Break




Kepteddakia e TatdTec |
Meatballs with Fries

KOTOUTTOUKEC [LE TTATATEC |
Chicken nuggets & fries

Cheeseburger pe Tatdre |
Cheeseburger with fries

Chickenburger € TTATATEC |
Chickenburger with fries

Veggie burger e TatdTeC |
Veggie burger with fries

Mita MNpog
Gyros Pita

MaTATEC TNYAVITEC
Fries

Nita Club Gyros pe TtatdTeg
Pita Club Gyros with fries

Brunch

10,90 €

7,50 €

11,90 €

10,90 €

9,90 €

4,50 €

4,00 €

10,90 €



Meledec | Mezedes

2UVoOelOTE TOUG Peledec oag Le  Mapadoatakd ywuln Mita 1,00 €
If you wish you can escort your appetizer with Bread or Pita - 1,00 € p.P

Melé MTtaumng | Meze Babis 12,50€
Kpaootupt, ®€ta, ayyolpl, VIORATA, EALEC & TUPOKAUTEPN
Red wine cheese, Spicy cheese Dip, feta, cucumber, tomatoes & olives

Mele lwavva | Meze Johanna 13,90€

NToApaddkia, KoAokvBaKia, kepTedakia & Tatlikt
Stuffed wine leaves with rice, fried zucchini, meatballs & tzatziki

Mel€ Kw¢ | Meze Kos 14,90€
XtamdoL £00aTo, TOVOTaAdTa, XOULOUG, (PETA, EALEG, VTOUATA & ayyoupt
Octopus in vinegar, tunasalad dip, Hummus, feta, cucumber, tomatoes & olives

MeCe Syrtaki | Meze Syrtaki 11,90 €
> apOEAEC, ayyoLpL,VTOUATA, TAPAUAC & EALEC
Tunasalad, Anchovies, cucumber, tomato, Feta & olives

>ayavakla | Saganaki

>ayavakl KepaAotipt

Saganaki Kefalotyri 6,50€
Fried CGreek cheese with lemon

DETA 0AYAVAKL LE LEAL & COVTAL
Feta Saganaki with Honey 7,90€
Fried feta cheese with honey & sesam



2 aAdtec | Salads

Xwptdtkn ZaAdta | Greek Salad 10,90 €
Ntopdta, ayyoupl, KpeUdL, EALEG, TTUTEPLEC (ETa & plyavn
tomatoes, cucumbers, onion, bell pepper, feta & olives

Syrtaki ZaAdta | Syrtaki Salad 14,90€
MapoUAL caAdTa pe Ynto KOTOTTOVAD PLAETO, VTOUATA, KPEUULDL,

ayyoUpt, bacon, crouton pe Tup{ & dressing povotdpdag

Lettuce with grilled chicken breast, tomatoes,

cucumbers, bacon, onions, croutons, cheese & special dressing

Zopumdc ZaAdta | Zorbas Salad 11,90 €
MapoUAL caAdTa, KaAaumoKL, TOVO, KPERHUOL & AeOvL
Lettuce with onions, Corn, Tuna, lemon-olive oil dressing

YaAdta touv Yapd | Fisher man’s Salad 18,90€
MapoUAL VTOUATa, ayyoupl, Kpeppudia ,xtamddL Euddto, yapldec, podia,

TévOoC & dressing povotdpdag

Lettuce with tomatoes, cucumbers, octopus, shrimps, mussels &

Lemon-olive dressing

Meooyelaxn ZaAdta | Mediterranean Salad 12,00€
MapoUAL KPERPVBL, pavitdpla, avBdTupo, KapLdla & BAATAUIKO
Lettuce, onions, mushrooms, anthotyro (cheese), nuts & balsamic vinegar

NTdkog | Dakos 8,50 €
NTtoudta, péta & kamapn
Tomatoes with Feta & capers

Adxavo & Kapdto | Cabbage & carrot salad 6,00 €

EmiAe€Te avapeoa o€ dressing ylaoUpTlou 1 Aepdvy-eAatdAadou
. Choose our Greek yoghurt dressing or lemon-olive oil dressing.



- Meat from charcoal grill —

20UPBAdKL

Traditional Souvlaki 11,90 €

Xolpwd vy KotdmovAo pe matdateg & tlatdikt

Pork / Chicken meat pieces on a stick with fries & tzatziki

MUpo¢ Syrtaki

Gyros Syrtaki 15,90€

e tatdreg, tatlikt & Adyavo

Our recipe, our secret!

Daily freshly made Gyros with fries, tzatziki & Cabbage & carrot salad

MadKla apviola

Grilled lamb chops 18,90 €

MrtplldAa xolpvn

Pork Steak 1290 €
MaKkapovaoeg | Pasta

Makapdvia pe oképdo |

Linguine Aglio Olio 8,00 €

Makapdvia e VToudTa & BactAko |

Linguine Basilico & Tomato 8,90 €

Makapdvia Bolognese |

Linguine Bolognese 10,90 €



QaAacaolva | Fish

KaAapapdkia tnyavita | Fried Calamari
>epPlpete pe Tnyavitég Tatateg & tCatlikt
Served with fries & tzatziki

DAeTaplopevo AaBpdki| Filet of Sea Bass
>epPlpete pe Tnyavitég Tatdteg vy puQL
Served with fries or rice

Ouhetaplopevn Toutovpa | Filet of White Snapper
>epPlpeTe pe TNyavitéG TaTdaTeg Xy pUQL
Served with fries or rice

Wntdc =wplag| Grilled Swordfish
>epPlpeTe Pe TNyaviTéG TaTdTec X pUQL
Served with fries or rice

16,90€

22.90€

21,90€

20,90€



Beverage Non-Alcohol

Coca cola (original | light |
zero)

Sprite

Orange | Lemon soda

Ice tea

Fresh orange juice

Soda | Tonik water

Water 0,5L

Water 1L

Sparkling water 1L

Coffee Time

Nescafe Frappe

Nescafe Frappe & Ice cream
Freddo Espresso

Freddo Cappuccino
Americano

Cappuccino

Latte Macchiato

Greek Coffee

Espresso

Draft Alfa 0.3L

Draft Alfa 0.5L

Mamos 0.5L

Alfa 0.5L

Mythos  0.5L

Heineken 0.5L

Fix 0.3L

Beer free 0.3L

Radler 03L
Strongbow-apple | red berries

Beverage
Ouzo glass

Quzo -Plomari |-Samos 200ml
Tsipouro glass

Tsipouro 200m

ldoniko | Papatzim

Rakomelo

Metaxa 3*

Whisky | Vodka | Campari
Bacardi | Gin

Long drinks

Aperol Spritz

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
5,00€
2,50€
0,50€
2,00€
2,90€

2,50€
3,50€
2,50€
3,50€
2,00€
3,50€
4,50€
2,00€
2,00€

4,00€
5,50€
4,50€
4,50€
4,50€
5,00€
3,50€
3,00€
3,00€
5,00€

3,00€
8,00€
3,00€

9,00€
3,00€
3,50€
5,00€
5,00€
7,50€
8,00€






WiNne List

)\

7



Haus Wine

Glass of wine MNotrpt Kpaol 5,50€
Carafe of wine  0.4L Kapdpa Kpaol 0.4L 6,90€
Carafe of wine 0.5 Kapdpa Kpaal 051 8,50€
Carafe of wine 1L Kapdpa Kpaol 1L 1390€
Choose between . . ) '
AlOAEETE avaeoa O€:
Dry-white | rose | red Zn06 A . €| k6
Medium sweet- white | red ~=NPO AEVKO | PO E',KOKKWO
HU(yAUKO AEUKO [KOKKIVO
Hatziemmanouil 0.187L . 7,00€
v Xat{neppavounA 0,187L
small bottle white | red | rose , . L
MTtOUKAAGKL AEUKS | pOLE | KOKKLVO
Retsma I\/Ialamat;_na 0.5L Petaiva Maiapativa 05. 9 00€
Retsina Malamatina 0.25L Petolva Maiapativa 0.250 5,00€
Gold White
\Volcania | Kefalos \Volcania | Képaloc
Dry white =npé 19,00€
Hatziemmanouil | Kos XatlneppavounA | Kag
Dry| Yellow - gold hue | Malagouzia 50% - Znpd | Avowtd kitpwo | Marayoulid 50% 23,00€
Assyrtiko 50% | Citrus and Elder flower. AGUOPTIKO 50% | EOTLEPLOOELSY] & AOLAOUBIAL.
Kidonitsa | Kos Kudwvitoa | Kdg
Dry | Bright yellow | Kidonitsa 100% npd | Kudwvitoa 100% | Eomepldoeldn, 25,00€
| Citrus aromas, rich mouthfeel, & generous VELATN yevon Kat €vtovn emlyevon
finish.
Ktima Akrani R.E Malagousia | Kos Ktripa Akpave | Kdg
Dry | Straw to light yellow | Malagouzia 100% Znpd | MaAayoulid 100% | Bupilet ko pe 23,00€
| apricot & peach on toasted bread slices BEPLKOKLES
background. & POBAKIVIEC, OE POVTO PPLYAVIOUEVOU
Jwpov.
PetrA| Kos PetrA | Kag
23,00€

Dry |. Golden green, |. Assystiko— Sauvignon
Blanc|. Pear, citrus and notes of ripe fruits like
mango and melon.

npd | Acolptiko — Sauvignon Blanc| apduata
axAadlol Kal eoTEPOOED MV KAl VOTEC
OPLHWY PPOVTWY OTTWE HAYKO KALTTETOVL



Rose GGold

\Volcania | Kefalos \Volcania | KépaAog 19,00€
Dry rose npd
Karidies | Kefalos Kapudiég | Képarog 19,00€
Dry | Light pink | Syrah IOO% | Raspberry, Znpé | Pol | Cabernet S | dpdovaa,
strawberry, cherry & forest fruit. KEOGOL & (PPOUTA TOU BATOUC.
Hatziemmanouel | Kos Xatlneppavouna | Kag 23,00€
Dry | Delicate pink | Grenache Rouge 100% | =npd | TplavtapuAAl | Grenache Rouge
Wildflowers and red fruits. 100%
| AyploAodAovda kat KOKKLva @pouta.
Ktima Akrani Rose| Kos KtAua Akrani | Kdg 23,00€
Dry | Dark rosé¢| Grenache Rouge — Syrah =npé | Zkovpo pol¢ | Grenache Rouge -
| Strawberries and gooseberries. Syrah
| DpdovAa & wpaykootdpuio
ngo Mello| Kd 25,00€
PetrA Roze Lango Mello | Kos Pe/trA Roz/e L 9? elio] co'c'
Semi-Sweet |Bright rose | Mavrothiriko & HutyAukog| Bvtovo poBivo | Mavrothiriko &
Moscato | Red fruits and herbals. Moscato )
| KékKkva polTa & apwpatikd Bétava
Ruby Red
Hatziemmmanouil | Kos XatlneppavounA | Kdag 30,00€
Dry | Syrah 100% | Black cherry & Vanilla. =npd | ‘Evrovo mopwupd | Syrah 100%
) ) | Mavpo kepdot & Bavidwa
Ktima Akrani Red| Kos
Dry | Light red | Merlot &Syrah | Raspberries, blueberries, KTmiOL Akrani | KO:)C 30.00€
plus a hint of black pepper =npd | Avorytd kdkkwvo | Merlot & Syrah '
| Zuéovpa, Batdpovpa & Hadpou TTEPLOL.
PetrA Syrah| Kos
Dry |. Deep purple, |. Syrah 100%)|. Ripe fruits such as PetrA Syrah| Kag 30,00€
berries, plums & sour cherries, framed by aromas of sweet Znpd | Badt moppupd | Syrah 100%
spices, bitter chocolate & vanilla | Mobpa, Sapdoknva, BOoowva, Ue YAUKE prayapikd,
TKPiC 0oKOAATAG & BaviAlag.
Black Lady | Kos
Dry |. Deep red, |. Mavrothyrico100% |. Bouguet of spices Black Lady | K(J/)C
with ripe blackberry, raisin, coffee &cocoa fruits npd | KékKvo | Mavpobripiko 100% | MTTOUKETO pe
uraxapkd arnd atdpovpo, otapda, kape & Kakdo 28,00€



WWW.SYTtaKI.Diz
@syrtaki_kos



http://www.syrtaki.biz/

